
美深町学校給食センター

■美深町学校給食センター概要■美深町学校給食センター概要■美深町学校給食センター概要
●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

●

名 称
建 設 位 置
建 築 面 積
延 床 面 積
工 事 期 間
構 造
暖 房 方 式
厨 房 能 力
設計・監理
施 工 業 者
厨 房 機 器
設計・管理費
事 業 費

美深町学校給食センター
北海道中川郡美深町西1条南7丁目
552.90㎡
509.15㎡
平成26年６月16日～平成27年２月10日
本体RC造平屋　廊下 鉄骨造 平屋
ドライシステム
500食 ／ 日
㈱柴滝建築設計事務所
橋本川島･山崎 特定建設工事共同企業体
株式会社中西製作所
8,829千円
423,111千円（建設工事）

位 置 図

美深町学校給食センター

学校給食センターの愛称について
　この愛称は、小中学校の児童生徒、教職員の
皆さんから募集し、決定したものです。

ホームページ
Eメールアドレス

http://www.town.bifuka.hokkaido.jp/
g-kyushoku@town.bifuka.hokkaido.jp

〒098ｰ2241 美深町西1条南7丁目
TEL 01656ｰ2ｰ2581 FAX 01656ｰ2ｰ2582

　美深町の学校給食につきましては、町民をはじめ関係者による多くの議論をいただ
くなかで進めることができました。そして、この様にすばらしい施設を竣工できまし
たことはとても感慨深く、町民及び関係者の皆様に心から感謝を申し上げます。
　学校給食は言うまでもなく、学校給食法に基づく学校教育活動の一環であり、成長
期にある児童生徒の心身の健全な発達のために行うものです。

　また、家庭・学校・地域における食生活を通して、生命や自然を尊重する精神や食を支える人たちへ
の感謝の気持ちを持たなければなりません。
　美深の子どもたちに、地元の食材を採り入れながら「安心で安全なおいしい給食を提供する」ことを
目標に、安全第一の基本を忘れず学校給食の提供に努めてまいります。

美深町長 山　口　信　夫ごあいさつ
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美　深　町

愛称「カムカム」



　大きな釜が３
つ並んでいます。
これは、低輻射
ガス回転釜とい
います。みそ汁
やカレー、煮物、
炒め物などを作っています。１つの釜で500人
分のみそ汁を作ることができます。

美深町
学校給食センター

給食業務の流れ
❶前室❶前室❶前室

給食センターの特徴
　約500食を作ることができるドライシ
ステム対応の施設です。

　３箇所ある前室
は、手を洗ったり、
消毒したり、靴を
履き替えるなど、
作業前の準備を行
う場所です。衣類
や靴の殺菌庫も設
置されています。

　検収室では
納品される物
資の数や品質
に問題等がな
いかを、毎日
チェックしま
す。

　真空冷却機
や冷蔵庫、シ
ンク、消毒保
管庫も設置さ
れています。
　加熱した野菜を真空冷却機で急速に冷し調
理します。出来上がった給食は配送直前まで
冷蔵庫に保管されます。

　アレルギー対
応食は専用の調
理室・器具で調
理し、アレルゲ
ンの混入を防ぎ
ます。配送には
専用の容器を使
います。

　洗い終え
た食器や食
缶、コンテ
ナなどは消
毒のできる
大きな保管
庫にしまい
ます。

　食器や食缶は
浸漬槽に漬けて
汚れを落とした
後、洗浄機で洗
います。食器は
うつ伏せ、トレ
イは立てて投入
します。

　美深中学校の
給食配膳室です。
各クラスの給食
を配膳車に乗せ
渡り廊下を通っ
て学校に運ばれ
ます。

　スライサーは
野菜を切る機械
です。刃を替え
ることにより、
せん切りや短冊
切り、笹切りに
切ることができ
ます。

　野菜や果物
は下処理室で
３度洗い、カ
ウンター又は
パススルー冷
蔵庫を通って
調理室へと運
ばれます。

　食品調味室
はみそやしょ
うゆ、塩など、
味付けにかか
せない調味料
を量りだしす
る部屋です。

　１つの釜で米７kg
を炊くことができる炊
飯器です。多い時で１
日50kgを炊き
ます。
　洗米機もあ
ります。

　フライヤーは大
量の揚げ物をいっ
きに揚げる大きな
揚げ物機です。
ちゃんと火が通っ
ているかどうか中
心温度を測ってか
ら配缶しています。

❼❼スチームコンベクションスチームコンベクション❼スチームコンベクション
　全部で２台あるス
チームコンベクショ
ンは焼き物や蒸し物
ができます。野菜を
蒸したり、麺を温め
たりもします。
　電気式で、煮物や
炒め物もできます。

　床の色で汚染区域と非汚染区域を区別
しています。
　　　は汚染区域で、泥などがついたも
　　　のを扱います。
　　　は非汚染区域で、きれいに保たな
　　　ければいけない区域です。

❺自動炊飯器❺自動炊飯器❺自動炊飯器❻フライヤー❻フライヤー❻フライヤー

❷検収室❷検収室❷検収室

❸野❸野菜菜・・果物下処理室果物下処理室❸野菜・果物下処理室❹食品調味室❹食品調味室❹食品調味室

❽スライサー❽スライサー❽スライサー

❾低輻射ガス回転釜❾低輻射ガス回転釜❾低輻射ガス回転釜

和え物調理室和え物調理室和え物調理室

アレルギー室アレルギー室アレルギー室 ●消毒保管庫●消毒保管庫●●消毒保管庫12 ●洗浄室●洗浄室●●洗浄室13 ●中学校用パントリー●中学校用パントリー●●中学校用パントリー14

※他校にはプラットホームから搬出されます。
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他校へ搬出食器回収
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